
CERCA DEL TAMBO.
CERCA TUYO.

Jornadas

Gestión
Integral
Tambo

27 y 28 DE SEPTIEMBRE

Vení a repensar la lechería

Establecimiento Grupo Chiavassa ,

 

Carlos Pellegrini ,  Santa Fe.

AGE NDÁ 
LAS FECHAS

Auspicia



PROGRAMA

Primer día

CHARLAS DE 30 MINUTOS. 
RONDAS DE PREGUNTAS CADA 
DOS MÓDULOS DE CHARLAS.

12hs. Inscripción
12.30hs. Almuerzo

13.30hs. Bienvenida
14 hs.

Por qué invertir en tecnología, claves de su implemen-

tación. Cambios en la forma de  gestionar a partir del 

uso de la información que la tecnología nos brinda.

MÓDULO 1 

Usemos la tecnología
para reinventar la lechería

Lic. en Administración y 
gerencia con sus padres y 

hermanos Grupo Chiavassa.

Cristian Chiavassa

Ing. Agr. Especialista en 
recursos humanos.  

Fernando Preumayr

Cómo llevamos el día a día analizando datos, corrigiendo 

rumbos y tomando decisiones para gestionar mejor el negocio.

MÓDULO 3

Gestionar el negocio,
¿con intuición o con información?

Magister en Ciencias Empresariales, asesor 
y profesor universitario.

Jorge Lardizabal

¿Cómo generar motivación y compromiso en nuestros 

equipos de trabajo? Perspectivas para abordar la 

problemática del factor humano. Te contamos lo que 

nos dio resultado y los intentos fallidos también.

MÓDULO 2

Las empresas
son las personas

Lic. en Administración y gerencia 
con sus padres y hermanos 

Grupo Chiavassa.

Cristobal Chiavassa

14:30 hs.

16 hs.

15 hs. Ronda de 
preguntas y debate

15.30 hs. Coffee Break

 



Qué estamos haciendo para interpelar a la sociedad 
para que conozca cómo trabajamos, cómo producimos 
leche de calidad.

MÓDULO 4

¿Cómo contar lo que hacemos?

Lic. en comunicación y se especializó 
en periodismo agropecuario.

María Inés Rimondi

MÓDULO 5

19.30 hs.  Ronda de
preguntas y debate

20.00 hs. Traslado al hotel
21hs. Cena

Cómo la genómica cambió el negocio de los tambos.

El impacto del uso de toros genómicos en el establecimiento.
Cómo hacerlo de manera exitosa y simple.

Genética y reproducción

Consultor genético en grandes lecherías
y Director Internacional de Ventas de
Semex en Europa y América Latina.

Horacio Larrea

Med. Vet. Responsable 
de reproducción 

en Grupo Chiavassa.

Mariano Santo

16:30 hs.

18 hs.

17 hs. Ronda de 
preguntas y debate

17.30 hs. Coffee Break

MSc. Especialista en 
calidad de leche, consultor

y profesor universitario.

Med. Vet. Responsable 
del área de salud animal 

en Grupo Chiavassa.

18.45 hs.

El impacto del bienestar animal
en la calidad de leche.

MÓDULO  6

¿Qué impacto tiene un buen ambiente 
en la calidad de leche?

Hernan BertottiMartin Pol



Lic. en Administración y 
gerencia con sus padres y 

hermanos Grupo Chiavassa.

Cristian Chiavassa

Med Vet. Diplomado en 
medicina del 

ganado lechero 
y asesor.  

Carlos Catracchia 

Med. Vet. 
Responsable del 

área de crianza en 
Grupo Chiavassa.

Romina Frank

Nuestro foco: 1. Proceso, 2. Calidad forrajes y 3. Eficiencia 
y bienestar. Producción de leche y sólidos. Formulación 
por litros libres. Eficiencia productiva y económica. 
Indicadores claves: registro y seguimiento. Protocolo de 
rutina diaria. Oferta de alimento: materia seca y manejo 
del comedero.

MÓDULO  7

Manejo de la alimentación: 
proceso y seguimiento

Ing. Agr. Responsable del área de 
nutrición en Grupo Chiavassa.

Elias Giugge 

PhD especialista en nutrición 
de rodeos lecheros, consultor 

y profesor universitario

Fernando Bargo 

Sistemas de cama de compost: Impacto del bienestar 
animal en la eficiencia de conversión, la reproducción y la 
sanidad de nuestros rodeos. Manejo de efluentes.
¿Qué aspectos tenemos que tener en cuenta para un 
proyecto exitoso? 

MÓDULO  9 

Bienestar animal: 
vacas felices, productores contentos.

Ing. Agr., consultor e Investigador 
especialista en sistemas de 

cama de compost.

Juan Monge

Cuál es el protocolo de manejo, los cuidados neonatales y 
de la salud, los efectos de la nutrición en los primeros 60 
días. Definición de parámetros de manejo y monitoreo.

MÓDULO  8

Qué es para nosotros 
una crianza eficiente

9.00 hs.

8.30 hs.

9.30 hs.

07.30hs. Desayuno
en el hotel

08 hs. Traslado
al establecimiento

Segundo día



10.00 hs.

10.30hs.  Cofee Break
11.00hs.  Recorrida a campo

15.00hs.  Cierre
14.00hs. Almuerzo

Presupuestación del alimento a producir, ¿qué hacemos 
antes y durante la cosecha de nuestros forrajes conserva-
dos? La importancia de medir cada kg producido, alma-
cenado y extraído a la hora de hacer los números.

MÓDULO  10

¿Quiere ahorrar en gastos 
de alimentación? 
¡Haga forrajes de calidad!

Ingeniero Agrónomo. 
Consultor en Forrajes 

Conservados.

Fernando Clemente

Por temas de logística y ya que la cena de bienvenida se realizará en el restaurant del Hotel Pampas
sugerimos se alojen en dicho hotel.
(Hacer referencia a la Jornada de Productores ya que hay habitaciones bloqueadas para los asistentes)

Reservas en el hotel

LOS DATOS PARA RESERVAR HABITACIONES SON: 

03401-471152/153
hotelpampas@velosat.com.ar
Ruta Nac 34 km 129
www.hotelpampas.com

Ing. Agr., consultor e Investigador 
especialista en sistemas de 

cama de compost.

Juan Monge
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Datos de contacto
info@grupochiavassa.com
+54 (3401) 480235
www.grupochiavassa.com
Facebook/grupochiavassa

Sobre la ruta provincial 13 Km 61,5 entre las ciudades de Carlos Pellegrini y  San Jorge se ubica el 
ingreso al establecimiento del Grupo Chiavassa.  Ingresando conducen 3.500 mts hasta llegar a un 
cruce, de ahí deben girar hacia la derecha, hacer 500 mts y girar nuevamente hacia la izquierda. 
A los 500 mts se ubica el tambo, lugar de realización de las jornadas. 

Cómo llegar al 
establecimiento


