AGROPEC

Consultoria LTDA

Curso Intensivo de Tecnologia em
Processos de Fabricacao de Racao

Desde a Recep¢do de Matérias Primas até a Entrega da Ragdo no Campo.

2019 Organizado por Agropec Consultoria Ltda

Capacitagao:

e Objetivo Principal: Tecnologia em Processos e em Processamento de Rag¢des: Qualidade e Produtividade.
e Objetivo secundario: Gestdo dos Processos de Fabricagdo de Ragdo.

Foco:

e Tecnologia em processos e em processamento de ra¢des: Tecnologia, indicadores de efeito, principais
causas e pontos criticos em cada processo desde a recepc¢do até a granja.
O Brasil é o terceiro maior produtor de ragées do mundo e ndo tem nenhum curso focado na area. Tem diversos cursos,
mas nenhum dedicado exclusivamente aos processos de fabricagdo de ragoes. Neste sentido, a Agropec tem o intuito
de criar pelo menos uma semente de um curso totalmente focado em processos de fabricag¢do de ragoes de forma mais
ampla e completa. Aléem de abordar os aspectos de seguranca alimentar (riscos fisicos, quimicos e microbiologicos —
conforme as BPF e HACCP), ira focar principalmente nos riscos nutricionais, ou seja, como os processos podem ou
ndo afetar a nutricdo animal e suas consequéncias economicas, ja que a ragdo é o principal custo na produgdo animal.

e Em ragOes para aves, suinos e bovinos.

Objetivos do curso:

e Compartilhar, transferir e debater conhecimentos praticos e tedricos, acumulados em mais de 30 anos de
experiéncia pratica e estudos, em relagdo aos tdpicos propostos no programa, compartilhando mais de 500
slides em exposicdes e debates em sala de aula.

Publico-alvo: Fabrica de Ragoes

e Gestores Responsaveis pelas Fabricas de Racbes

e Gerentes e Supervisores de Producao;

e Gerentes e Supervisores de Controle de Qualidade;

e Gerentes e Supervisores de Engenharia de Processos;

e Gerentes e Supervisores de Manutencgao;

e Nutricionistas;

e Projetistas de fabricas novas e de reformas (ampliacées e modernizagées);
e Consultores na area;

e Fabricantes e vendedores de maquinas e equipamentos;
e Professores e alunos.

e Qutros profissionais vinculados a area.



Conteudo do Programa: Tecnologia, Efeitos Esperados, Principais Causas que atuam sobre os
Efeitos e Pontos Criticos para os temas:

1.

10.

11.

12.

13.
14.

15.
16.
17.
18.

Introducdo: Perspectivas para o setor de ragGes e Pré-requisitos de infraestrutura e estrutura para o bom
funcionamento da fabrica de racGes;
Qualidade de matérias primas e conceitos gerais de nutricdo aplicados para a gestdo da fabrica de rages.

NIRS: possibilidades de uso e instalagdo (em bancada ou em linha) e sua importancia econ6mica no
processo de fabricacdo de racdes.

Processos que afetam ou fazem parte de todos os demais processos de fabricacao de rac¢des:
o Transporte interno,
o Fatores de contaminagao e contaminagdo cruzada, e
o Vetores de contaminagao;
Amostragem em fabricas de ragdes: conceitos bdsicos e sua importancia para a garantia da qualidade do
produto final e para a gestao;
Recepc¢do e beneficiamento (preparagdo) das matérias primas para a armazenagem e uso: granéis,

ensacados e liquidos. Manejo e prazos de estocagem para as matérias primas armazenadas: Granéis,
ensacados e liquidos. Check list base para diagnéstico.

Dosagem de Sélidos e Liquidos: Importancia, aspectos basicos de estrutura e manejo. Estrutura, instalacgdo,
diagramacdo de silos e balancas, afericdes/calibracdes, modelo de diagnéstico ...;
Inventarios: Quebra/ganho estoques, especificacdes, principais causas e possiveis solu¢des, forma de
avaliacdo, etc. Check list base para diagnostico.
Moagem: objetivos e efeitos esperados, especificacdes, fatores/causas de moagem e seu controle, tipos de
moinhos, sistemas de moagem (pré e pds moagem), sistemas complementares de moagem (em fases, re-
circulada, ...), etc. Check list base para diagndstico.
Mistura, manejo e adicao de micro ingredientes: requisitos de equipamentos, metodologia e desafios de
avaliacdo da qualidade da mistura, tipos de misturadores, fatores de mistura e seu manejo, como construir
a curva de mistura, tempos e sequencia das adi¢cdes, manejo e cuidados no uso de micro ingredientes,
formas e cuidados na adi¢do de micro ingredientes, etc. Check list bse para diagndstico.
Adicdo de liquidos: Objetivos, vantagens e desvantagens, pontos de aplicagdo, pré-requisitos, fatores para
o dimensionamento dos sistemas (bicos, tubulacdo, bombas,), pds-pellet, desafios/pontos criticos em
relacdo ao tema, etc. Check list base para diagnéstico.
Peletizacdo: Vantagens e riscos, calculo payback, fatores pré-operacionais e operacionais (formulagéo,
preparacdo, condicionamento, linha vapor (critérios para dimensionamento e disposi¢cdo), manejo vapor,
como fazer testes de funcionamento das valvulas, etc.); cAmara de prensagem, fatores de instalacdo (vapor
e maquina), resfriamento e trituramento, etc.; (Tema de 8 hs de aula tedrica). Check list base para
diagndstico.
Aula Pratica para revisar e debater os conteldos tedricos vistos durante o curso.
Pontos de ateng¢do nos processos complementares (misturador/prensa até silos de expedicdo), expedicdo,
caminhdes e entrega na granja.
Conceitos basicos para premisturas (premixes): veiculos, dilui¢cdes, cuidados, .....
Revisdo da aula pratica: comentarios, duvidas, observacoes.
Revisdo dos indicadores de efeito da fabrica de ragdes.
Complementos ao programa:

o Opcional: Havera na terga de noite uma palestra opcional sobre automacgao de fabricas de ragdes.

o Na quarta ou quinta de noite um churrasco de confraternizagao

Curriculo Académico do Instrutor:
Antonio Apércio Klein

MBA em Logistica e Operag¢des de Manufatura e de Servigos (UNISINOS — 2006)
Pés-graduagdo em Gestdo Empresarial (UNISINOS - 2003)



e Administracdo de Empresas (UNISINOS - 1996)

e Especializagdo em Fabricacdo de Racbes = Feed Production Engineer (Swiss Institute Of Feed Technology
— Suica - 1995)

e Engenharia Agron6mica (UFPel — 1982).

Palestrantes Convidados:
e Vinicius Quadros: Médico Veterinario
e Gerente Técnico Nutricdo de Aves e Suinos - Elanco

Felipe Soares: Engenheiro de Produgdo formado na Poli-USP

Especializacdo em Estratégia de negdcios pela FGV — SP e Marketing — ESPM

e Responsavel Técnico na Cargill pela area de implantagdo dos sistemas NIRs e Consultor de Projetos
estratégicos para América Latina na Cargill Nutricdo Animal

Duragao:
e +-36,5 horas (inicio segunda feira de tarde e término na sexta ao meio dia).
Investimento: RS 2.750,00.

e Neste valor esta incluso: material didatico, certificado, almoco, coffee break, 1 janta, transfer
aeroporto/hotel/aeroporto e para as aulas praticas MigPlus- Casca

Local:
e Cidade : Lajeado — Weiand Turis Hotel. Avenida 7 de Setembro 745. Bairro Moinhos. Fone: 051-37148500

e Parareservas: reservas@weiandhotel.com.br — dar o nome do participante, data de entrada e saida e o

nome do evento: AGROPEC

Datas e horarios :

09/09/19 — 14:00 hrs —19:00 hrs

10/09/19 — 7:30 hrs — 18:30 hrs (opcional palestra Automacdo: 18:45 — 20:15 hs)
11/09/19 — 7:30 hrs — 18:45 hrs

12/09/19 — 7:30 hrs — 18:30 hrs (Aula pratica — horario a combinar)

e 13/09/19—7:30 hrs —12:30 hrs.

Vagas/Inscri¢do e/ou Reserva de Vaga:

e Casotenha interesse em participar, responda ao e-mail com a ficha de inscrigdo em anexo preenchida, até
26/08/19.

e Com afichadeinscricdo preenchida a vaga estara previamente reservada. Sendo que a garantia da inscricao
se dard somente mediante ao pagamento parcial ou total do valor da inscricao.

e Arealizacdo do curso dependera do nimero de inscritos.

e Os dados bancérios para pagamento serdo enviados apds o envio da ficha de inscricdo preenchida.
(somente apds um minimo de inscritos, aceitaremos algum pagamento)

e O pagamento poderd ser feito até dia 03/09/2019

Duvidas, sugestoes ou mais informagodes:
Rosani Calsing Klein:

Email: rosanicalsing@gmail.com

Fones: 51 3907-1538 ou 51 99901-0282

Site: agropeconsultoria.com.br




